Speiseplan vom 22.04.2024 bis 28.04.2024, 17. KW

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.04.2024 23.04.2024 24.04.2024 25.04.2024 26.04.2024 27.04.2024 28.04.2024
Vollkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Wildlachsfilet in Blatterig Cordon bleu vom Schwein
Schweizer Wurstsalat Kénigsberger Klopse in deftige Erbsensuppe Schweinegulasch in Spinatmantel mit ikannte Pizzasuppe mit mit
mit Rostkartoffeln Kapernsauce mit Butterreis mit einer Heillmacher Rahmsauce mit Nudeln Krautersauce; P cinem BrétchF:epn Champignonrahmsauce,
und einer Gewlrzgurke |und einem Rote Beetesalat Wourst und einem Bohnensalat Salzkartoffeln und einem Erbsen, M6hren und
Salat Kartoffel Kroketten
Didtkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Hahncheninnenflet in
Tomatensauce mit

Kdnigsberger Klopse in

Zarter Schweinebraten in
Rahmsauce mit

Rahmgulasch vom

Frikadellen in Rahmsauce

Putengeschnetzeltes in
Rotwein-Balsamicosauce

Schmorbraten vom
heimischen Rind in feiner

Zucchinigemiise und Kl_’_autersauce mit Erbsen, Blumenkoh! und Sa:hweln mit buntem mit buntem Gemiise und dazu Rosenkohl und o _Sauce i
.. . Méohren und Salzkartoffeln Gemuse und Salzkartoffeln Salzkartoffeln mit Wirsinggemuse und
Bérlauchrisotto Salzkartoffeln gebratene Semmeltaler
Salzkartoffeln
Schonkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Spiralnudeln mit Sauce
Bologense und einem

grof3er Salatteller mit
Joghurtdressing,
gebratenen Pilzen,

Hahnchenbrustfilet Tomate
Mozzarella auf
Krautersauce dazu

Spaghetti Carbonara mit
knackigen Gemiusesticks

Rotbarschfilet natur
gebraten in Krebssauce
mit Salzkartoffeln und

gedampfte Putenbrust in
Krautersauce mit
Salzkartoffeln und einem

zarte Hahnchenkeule in
Champignon-Paprikasauce
dazu feiner Erbsen und

Salatteller Schinken- & Kasestreifen Ruccola-Gnocchi mit ) .
. . . einem Salat Blattsalat Gabelspaghetti
und einem Brotchen Kirschtomaten
Vegetarisch 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €
Kurbis Falafel Ballchen mit hausgemachte

Krauterdip und
hausgemachten
Kartoffelecken

- N

Allgduer Késespatzle mit
Krautersauce und
Blattsalat

Milchreis mit Zimt & Zucker

Gemiselasagne mit
Tomatensauce und einem
Salatteller

buntes Pfannengemdiise
mit Pilzen dazu Krauterdip
und Rosmarinkartoffeln

Steinpilz Risotto Ballchen
mit Krauter-Tomatensauce
und Pfannengemdiise

Kartoffel Knodel mit
zerlassener Butter und
Backobst

e
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